PHARAOH' |,

~

Speziell kreiert fir die 1. PHARAOMH's Night 2005 von den
Barkeepern des Wiener Marriott Hotels

PHARAOMH': Wapfiﬂf

4 ¢l Cachaca
2 ¢l Zitronensaft
2 ¢l Limettensaft
2 Bl brauner Zucker
shaken
aufgieRen mit
Pharaoh’s Pfefferminze

PHARAOH o, f Sallion

6 St Limetten
3 Bl Minze
3 Bl brauner Zucker
2 ¢l Mandelsirup
crushed 1ce
aufgieRen mat

Pharaoh’s Lakritze

PHARAOH's

3 cl Vodka
2 ¢l Maracuja Sirup
1 ¢l Zitronensaft
2 ¢l Grenadine
6 ¢l Ananassaft
aufgieRen mit

Pharaoh’s Carob

PHARAOHS 17, Desc!

6 cl Passoa

1 ¢l Zatronensaft

2 ¢l Limettensaft

4 ¢l Pirsichmark

1 ¢l Kokosnusssirup

10 ¢l Pharaoh’s Hibiskus

mixen

PHARAOH 7, ;pal"

6 St Limetten
3 BL. brauner Zucker
crushed 1ce
aufgieRen mit
Pharaoh’s Tamarinde
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